
350€

100€

3€50

1 galette garnie 
1 crêpe sucrée
classique 

10€

FORMULE A

FORMULESet prestations

FORMULE B FORMULE C FORMULE D

FORMULE CH’TIO 

1 galette garnie 
2 crêpes sucrées
classiques 

2 galettes garnies 
1 crêpe sucrée
classique 

2 galettes
garnies 
 crêpes sucrées
classiques
(à volonté 3h) 

1 galette jambon - fromage
1 crêpe sucrée classique

12€ 15€ 17€

6€50 CRÊPE PARTY

GAUFRE PARTY

ACCOMPAGNEMENTS

GÂTEAU / DESSERT

Crêpes sucrées classiques
à volonté (2h) 
jusqu’à 50 personnes

Lot de 30 gaufres de liège
maison 

A la part 

Frites fraîches 
Salade de saison 

Choisissez une formule puis vos recettes de galettes à l’avance parmi notre carte
page 2 : 2 recettes au choix pour les formules A&B et 3 pour les formules C&D. 

Pour les crêpes sucrées classiques tout le choix sera proposé à vos convives sur place. 
Rajout d’une crêpe gourmande : +1,50€ . Les prix sont nets par personne. 
Le forfait minimum s’élève à 500€ frais de déplacement inclus la semaine

 et 800€ le week-end (le samedi et le dimanche).

EXTRAS

Location d’un percolateur 
café 80 tasses - 60€
Location d’une tonnelle - 50€
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2€50
1€50



Jambon de Parme,
Mozzarella,

Tomates fraîches &
Sauce pesto

Saucisse aux
herbes, Oignons
frits, Sauce au

choix : moutarde,
ketchup ou sauce

piquante.

La Galette
Saucisse

L A  C A R T E
de nos galettes salées

Oeuf,
Jambon

Emmental

Jambon, 
Emmental,

Champignons 
à la crème

Pommes de terre,
Fromage à

raclette,
Jambon & Coppa

Chèvre ,
Noix,

Miel & Oignons
confits

Fromage,
Légumes &

garniture de saison

Viande hachée
épicée, Maïs,

Tomates fraîches
& Cheddar

Maroilles,
Crème & 

Émincé de poulet

Saumon fumé, Crème
de chèvre, Pousses
d’épinard ou Fondue
de poireaux selon la

saison

Foie gras, 
Magret,

Pain d’épices
maison, 

Confit d’oignons

Toutes nos crêpes et galettes sont « maison ».
Galettes 100% sarrasin (sans gluten).  

Farines issues de l’agriculture biologique.

La Complète La Forestière La Raclette

La Sucrée-Salée La Végétarienne

La Mexico L’italia

La Ch’ti Mimi

La Nordique

La Périgourdine
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Les classiques

Les gourmandes  

L A  C A R T Ede nos crêpes sucrées
Toutes nos crêpes et galettes sont « maison ». 

Farines issues de l’agriculture biologique.

Sucre - Cassonade - Chantilly - Beurre/sucre - Chocolat
Spéculoos -  Confiture - Caramel Beurre salé maison

 Snickers - Citron meringué - Pommes sautées/caramel beurre salé -
Suzette au Grand Marnier - Fruits de saison - Flambée au Rhum -

Banane 

Commandez votre gâteau ! 

Number cake - Cheesecake Breton - Gâteau de crêpe
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(+ 1€50)



La galette classique
La végétarienne 

La galette du jour/ de saison

Sucre - Cassonade - Beurre/sucre 
Chocolat - Speculoos - Confiture
Caramel au beurre salé maison 

Fruits de saison 

2€

1 Galette
+ 1 Crêpe 

+ 1 Boisson OU 1 Accompagnement

FORMULE MIDI ENTREPRISE

12€

L A  F O R M U L E

2€

8€

3€

NOS GALETTES BRETONNES ( 

NOS CRÊPES SUCRÉES

Eau / San Pellegrino
Soda 

Jus de fruits 
Cidre Artisanal +1€

NOS BOISSONS 

Frites fraîches, soupe du
jour, salade de saison...

ACCOMPAGNEMENTS

entreprises
Toutes nos crêpes et galettes sont « maison ». 

Galettes 100% sarrasin (sans gluten). 
Farines issues de l’agriculture biologique.

Les prix sont en TTC. 
CB - Espèces et Cartes tickets restaurant acceptés 

Commandes à l’avance au 06.64.45.47.70 
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L A  C A R T E
de nos pièces cocktails

Choisissez l’une de nos formules ci-dessous,  puis sélectionnez vos pièces chaudes/froides,
sucrées/salées.  Chaque demande est unique. Possibilité de nous adapter à vos

particularités (ex : sans gluten, végétarien, sans lactose, halal...)
Les prix sont nets par personne.  

Le minimum pour une prestation traiteur est de 60 personnes.

A. Millefeuille de saumon et ciboulette
B. Roulés au chèvre, miel et noix
C.Blinis aux saveurs variées
D.Croque brioché
E. Tartine de blé noir ou Club sandwich
F.Chips de sarrazin
G.Makis Traiteur 

LES FORMULES

6 Bouchées salées
ou sucrées au choix 

10  Bouchées salées
ou sucrées au choix 

15 Bouchées salées
ou sucrées au choix 

Jus de fruits, 
sodas, eaux,
crémant (1 bouteille
pour 5 personnes) 

H. Samossas de galette aux petits légumes
I. Roulés Galette-saucisse
J.Ravioles de blé noir 
K.Mini Burger Breizh

A. Verrine fromage blanc, crumble sarrazin,
poires vanillées
B. Crêpes dentelle maison,  chantilly et
pommes Granny Smith confites
C.Mini Kouign Amann
D.Sablé Breton

E. Samosas pommes - pralin (en galette blé
noir ou crêpe froment) 
F. Mini baluchon de crêpe
G. Choco Breizh (mini cannelé au chocolat,
fourré praliné et sablé breton)
H.Crêpes au choix : sucre, cassonade, beurre/
sucre, nutella, chocolat maison, spéculoos,
caramel beurre salé
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BOISSON

7€

11€

14€

6€
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